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Liebe Besucherinnen
und Besucher,

seit nunmehr 26 Jahren gehdrt das Frénkische Bierfest
fest zum Niirnberger Veranstaltungkalender. Hier wird
vonseiten des Veranstalters und der iiber 50 teilneh-
menden Betriebe mit viel Herzblut der heimischen
Braukunst gehuldigt, auf die wir Franken zurecht stolz
sein kénnen. Auch kulinarische Spezialitdten unserer
schonen Region und das abwechslungsreiche Rahmen-
programm machen das Bierfest zu einem fréhlichen
und familidren Anlass, um den uns inzwischen viele
andere Stddte beneiden.

OPNESD

/um Brauereimuseum
... mit deinem VGN-Ticket!

In diesem Jahr verlagert sich der Festbetrieb aufgrund
umfrangreicher Sanierungsarbeiten an und in unserem
Burggraben teilweise in Richtung des Hallertores. Den-
noch bildet die herrliche Kulisse unserer historischen
Stadtmauer auch heuer den einzigartigen Rahmen des
Bierfestes. Schon jetzt wirft die Landesgartenschau,
die wir in fiinf Jahren an dieser Stelle feiern werden, ih-
re Schatten voraus: Die Arbeiten fiir die ,,Urbane Gar-
tenschau®, die nicht nur den Stadtgraben aufwerten,
sondern in die gesamte Altstadt und die angrenzenden
Viertel ausstrahlen wird, bringen es mit sich, in abseh-
barer Zeit einen alternativen Standort fiir das Franki-
sche Bierfest zu suchen.

-

'%’-Tasting im Schatten

w  derBurg: Der,,Spruuz* ladt
4 zum Probieren ein

Auch heuer wieder gibt’s den ,,Spruuz*

Zum Jubildums-Bierfest im vergangenen Jahr  einem giinstigen Preis zu servieren — als eine
konnte Organisator Thomas Landherr endlich  Art fliissigen Rausschmeif3er. Am Bierfest

eine seiner am ldngsten gehegtesten Ideen aber soll das schicke Sammler-Glas, das in
umsdetz::f Qegl.,.,Spl:uuzd, ein 0’2‘-L[I[t|§'r f:s- ZlneLstreTjg llmtljt.lerten AuflageDerhalthEh ist, Wann genau das Bierfest umziehen muss, steht noch
;slen es l""' ‘as; en, a; spenz l." le l,u;C aEJSlf_,fz,“ |en.el{1, se:;en urstlmﬁi nicht abschlieBend fest. Klar ist aber: Als Oberbiirger-
deraUns;a t.l:';g'm |:rggsr:" eI:lkpro tuzmr.t :’ur' Ic St\_/"; d _t'gf/u sti in'l “ernahtur 'Ch ; aEn meister werde ich mich dafiir einsetzen, dass wir zu-
p ﬁ' Br’| ::them gu. en Pucb' or;nheln SI:cb . Eq?'[flc lseln nVersuc er;\ auchme r.a[:l sammen mit dem langjéhrigen Organisator Thomas
7 Y 'ade ";r ei -_lan;elne: rgt.l'e: ¢ . uch el Be u fpttasbsen,v(vjenn est €l erersitteﬂet en Landherr eine zukunftsfahige Losung im Sinne der vie-
:.' ::' e;n ertel 'Le m?n ens an e“elnsc en- D.rauKs at € desf.c.)nl.ers gl,‘,bgesﬁ l;nei OE ) len Géste aus Nah und Fern finden werden. Das
, en lassen - eben einen ,,Spruuz®. ie Kosten dafir liegen tiberall bei 1,50 Euro. Frinkische Bierfest soll schlieBlich auch in den N
kommenden Jahren ein Aushédngeschild unse- 1 .
Dabei handelt sich sich tibrigens nicht um ei- Im vergangenen Jahr wurde Thomas Landherr J se L o ’
. S A " rer wunderbaren Festkultur und eines lebendi- s
ne offizielle MaBBeinheit: Als ,,Spruuz*“ wirdim  das,,Spruuz*“-Glas, das an der Frankenhiitte . 3
.1 . . el bty g 1 gen Brauchtums bleiben. ¥
frankischen Sprachgebrauch laut Definition fir nur 5 Euro erhdltlich ist, formlich aus den /i
gl'mle kkle:gne Mft:nge Flusagl;elt :e.zell'c:net. Der Il:landen gerlssenl.dSchcc>|n nECh Qen ;-rStfn Verbunden mit einem Dank an alle Hel-
- V|abe t- egri “stamr::t \l/ﬁad'rscGl?m ichvom esttagEE vf(.erme e;[(e fet'r Dre}?tlve ll|er est- ferinnen und Helfer und nicht zuletzt an
) erb ,spritzen, weshalb die Glaser ef: ausverkauft! Daher sollte man die Rettungsdienste, das THW und die

auch nie vollgeschenkt werden —
schlieBlich soll man sich ja durch
moglichst viele Spezialitdten kosten
kdnnen. Lange Zeit war diese uralte
Wirtshaus-Tradition in Vergessenheit
geraten, heute aberist es in vielen
frankischen Lokalen (wie auch dem
»Palais Schaumburg” oder dem ,,Zelt-
ner Bierhaus*“) wieder schoner
Brauch, dem Gast als allerletztes Ge-
trank des Abends einen ,,Spruuz“ zu

nicht zu lange warten, sich sein per-
sonliches Exemplar zu sichern
und nach dem Bierfest-Besuch

beteiligten stddtischen Dienststellen
wiinsche ich lhnen einen vergniigli-

. chen Aufenthalt. Vielleicht sieht man
mit nach Hause zu nehmen. sich an einem der fiinf Veranstal-

| Dafureignet SI.Ch auch das . tungstage auf ein frisch gezapftes
| passende T-Shirt, das alle teil- Seidla®

| nehmenden Brauereien zeigt,
die mit einem eigens zugeho-
rigen Textilstift abgehakt wer-
den kdnnen. Also — auf zur frohli-
chen ,,Spruuz“-Rallye und Prost!

¥ Tiesthe
[l ousoemTas |

\
Herzlichst, Ihr Marcus Konig

Oberbiirgermeister
der Stadt Niirnberg

@ BEEVEUEUER
auereimuseum,
ulmbacher Ménchshof

v FRANKISCHES BIERFEST 2025
. LIVE-MUSIKPROGRAMM AUF FUNF BUHNEN

: “
Ly ot 77 7 gt iy %
“scups B BUHNE 1 BUHNE 2 BUHNE 3 BUHNE 4 BUHNE §
18.06.2025, Mittwoch
o " Sonnie Ronnie
18.00 - 22.00 Uhr Tim Brown Marc von Kapt'n Iglo DJ Cracker &The Shotguns
19.06.2025, Donnerstag
18.00 - 22.00 Uhr Samrleiosan Criicker DJ Tony Barkham Tim Brown
vgn.de/freizeit VGN E—
v 18.00 - 22.00 Uhr Cracker GroovePiloten DJ Tim Brown Retale
vgn_freizeit 21.06.2025, Samstag
- Loose Moose 2
@ vgn-verkehrsverbund Verkehrsverbund GroBraum Niirnberg 18.00-22.00 Ul Hotm Bt B Countryband 40sls
22.06.2025, Sonntag
14.00 - 18.00 Uhr Bierfrankentrio Michael Sopolidis Tim Brown Las Carettas The Rockin’ Lafayettes

Alle Angaben ohne Gewahr. Anderungen vorbehalten.
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Abschied \ om
Burggraben -

Der Niirnberger Burggraben hat ei-
ne bewegte Geschichte hinter
sich: Wo vom 18. bis 22. Juni wie-
der friedlich gefeiert wird, war
iiber lange Zeit als Teil der mittel-
alterlichen Stadtbefestigung eine
unverzichtbare Schutzanlage ge-
gen Feinde — und damit so etwas
wie die Lebensversicherung der
Stadt.

Historie reicht

Seine Historie reicht zuriick bis ins
13. Jahrhundert, als Niirnberg zu
einer der groften und wichtigsten
Stddte im Heiligen Romischen
Reich Deutscher Nation heran-
wuchs. In den letzten Jahrzehnten
machten Veranstaltungen wie das
Bierfest den Graben zu einem Er-
lebnisort. Doch damit ist bald
Schluss...

Aber der Reihe nach: Mit dem Auf-
stieg der Stadt als kaiserlicher
Stiitzpunkt ab dem Jahr 1065 und

spdtestens der Ernen-
nung zur ,,Freien
Reichsstadt“ 1219 ent-
stand das Bediirfnis nach ei-

nem effektiven Verteidigungssys-
tem. Zur Wehrhaftigkeit gehorte ei-
ne moéglichst uniiberwindbare
Mauer sowie ein breiter und tiefer
Graben. Erwurde als so genannter
Trockengraben angelegt — andern-
orts flutete man dhnliche Bauwer-
ke mit Wasser. In der Niirnberger
Variante ertranken unvorsichtige
Unbefugte zwar nicht, sie hatte al-
lerdings den Vorteil, dass Eindring-
linge kaum unbemerkt an die
Stadtmauer gelangen konnten,
von wo aus man sich vorwiegend
mit Pfeil und Bogen verteidigte.

Schnepper verteidigten
die Stadt

Jene mittelalterlichen Schnepper-
schiitzen (die ,,Schnepper“ist eine
kleine Armbrust) pragten den Nim-
bus des Grabens bis heute: So
steht auf der Hallerwiese als Erin-

- Wer Jeltner Bier nicht Edftlich find',
it auf der junge farbenblind.

WWW.ZELTNER-BIER.DE

& www.bierfest-franken.de

nerung der ,,Schnepperschiitzen-
brunnen®, und auch die traditions-
reichen Kleingdrten im Burggraben
werden ausschlieflich an Mitglie-
der des Vereins der ,,Schnepper-
schiitzen“ vergeben, der noch
heute existiert: Seit Anfang des 16.
Jahrhunderts trainierte diese tap-
fere Biirgerwehr einen effektiven
Umgang mit ihren Waffen zuerst
im Tiergdrtnertorgraben und spater
am FuB der groBen Burgbastei.

Nachdem sich Niirnberg jedoch
immer weiter vergroferte, die
Stadtmauern zu eng fiir die Expan-
sion gerieten und somit auch der
Stadtgraben spdtestens ab dem
Ende der Reichsunmittelbarkeit
1806 nicht mehr zur Verteidigung
benotigt wurde, traf man sich dort
zur Sommerfrische und flanierte
im Schatten der Kaiserburg. Nicht
selten begleiteten Musikkapellen
die Spazierganger. Musik war auch
in der Neuzeit oft zu horen — etwa
beim legendédren ,,Rock im Burg-
graben® oder dem Bardentreffen
ab den 1970er-Jahren, bis neue Si-
cherheitsbestimmungen eine Nut-
zung als Ort fiir grof3e Konzerte un-
tersagten.

Seit einem Vierteljahrhundert wird
immer rund um Fronleichnam das
Frankische Bierfest gefeiert — eine
in dieser Form weltweit einzigarti-
ge Ansammlung einheimischer
Brauereien, die in den vergange-
nen mehrals zehn Jahren von Gas-
tronom Thomas Landherr organi-
siert wurde. Er muss nun einen
neuen Veranstaltungsort suchen —
»Sschweren Herzens“, wie er ge-
steht. Denn die Stadt hat sich die
Austragung der Landesgarten-
schau 2030 gesichert, die den

Stadtgraben mit in das Konzept ei-
ner urbanen Ausstellung einbezie-
hen wird. Die Umgestaltungsmaf-
nahmen werden bereits bald be-
ginnen, so dass ein Umzug des
Bierfestes erforderlich ist.

,Der Burggraben ist nicht nur mir,
sondern auch den vielen Besu-
chern ans Herz gewachsen. Das
zeigen die tausenden Riickmel-
dungen, die uns nach jedem Fest
erreichen®, erklart Landherr, der
inzwischen jahrlich wiederkehren-
de Stammgdste aus ganz Deutsch-
land begriif3t. Er weif3: ,,Es wird
schwer, einen vergleichbaren Ort
in der Stadt zu finden.“ Schlie3lich
sei nicht nur die majestatische Ku-
lisse und die Abgeschiedenheit
vom Straf3enverkehr unvergleich-
bar. Auch der Zuschnitt des Gra-
bens bildete einen idealen Rah-
men den ,,langsten Biergarten Eu-
ropas“ mit seinen 65 Stdnden.
Derzeit laufen die Uberlegungen
auf Hochtouren, wo es kiinftig hin-
gehen konnte. ,,Wir priifen mehre-
re Optionen®, betont Landherr, der
die Veranstaltung als solche gerne
weiterfiihren méchte und sich mit
der Stadt in Verhandlungen befin-
det. Sicher ist nur: Ein Ausweichen
auf den Volksfestplatz oder die In-
sel Schiitt, wo im Jahr 2000 das al-
lererste Bierfest stattfand, soll es
nicht geben. ,,Dort wiirde das Flair
zu stark verloren gehen®, sagt er.

Bleibt zu hoffen, dass eine Losung
gefunden wird, die den vielen Fans
des Bierfestes genauso schme-
cken wird wie eine der mehr als
100 Biersorten, die es auch in die-
sem Jahr geben wird. Zum leider
wohl letzten Mal im wundersché-
nen Burggraben...

Die Trad1t10nsbrauere1 Fortuna stellt SlCh VOI B
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_ mlPolmsche Blerkultur

| zum Anfassen

Wenn in Mitostaw die offenen Gar-
bottiche brodeln, liegt ein Hauch
von Tradition und Experiment in
der Luft. Seit 1889 braut die polni-
sche Browar Fortuna in dieser
kleinen Stadt nahe Posen ihre
Biere, und trotz ihres ehrwiirdi-
gen Alters sind die Brauer keines-
wegs eingerostet.

,Wir lieben es, die Grenzen traditi-
oneller Bierstile immer wieder

neu zu entdecken®, erklart Brau-
meister Marcin Ostajewski stolz.
»Aber die klassische Handwerks-
kunst steht dabei immerim
Vordergrund.“

In Franken diirfte man mit Klassi-
kern wie Pils, Helles oder Mdrzen
vertraut sein. Doch Fortuna inter-
pretiert diese Stile auf polnische

Art, ganz besonders mit dem Kel-
lerbier, einem ungefilterten Lager
mit urspriinglichem Charakter.
Auch alkoholfrei braut man hier
nicht blof aus Pflichtbewusstsein
— das Mitostaw Bezalkoholowe IPA
giltin Polen als echter Bestseller,
hopfig-frisch und tiberzeugend.
Highlight der Brauerei ist ihr be-
rithmtes Komes Porter Battycki,
ein starkes, dunkles Porter, das
international Preise sammelt und
den Brauern regelméfig glanzen-
de Bewertungen von Bierexperten
beschert. Dazu gesellen sich un-
gewOhnliche Kreationen wie eis-
destillierte und fassgereifte Spezi-
alitdaten, die nurin streng limitier-
ten Mengen abgefiillt werden und
zweistellige Alkoholgehalte ha-
ben. ,Unsere Biere sind zum Ge-
nieffen und Entdecken da“, sagt

A Das Team der BI;OWBI' Fortuna
.f I

reut sich auf die Gaste auf dem Blerfest

Pyraser Landbrauerel | Standnummer19
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v | Marcin Ostajewski ist auch

des historischen Baltlc
Porter in verschiedenen

Ostajewski, ,und wir freuen uns
darauf, mit frankischen Bierfreun-
denin Nirnberg ins Gesprédch zu
kommen.“

kumsliebling mit: das neue
Mitostaw Jasne Petne, kiirzlich auf
Untappd zum besten polnischen
Lager gekdirt. Ein perfekter Ein-
stieg, um die sympathischen
Brauer und ihre Geschmacksviel-
falt personlich kennenzulernen.

Zum frankischen Bierfest bringt
Fortuna natiirlich ihren Publi-

DIE KNEIPE
DER BIERGARTEN

Palais Schaumburg

FR 27. + SA 28. JUNI 2025
Bihne / Bands
Feiert mit uns! / Musik ab 18 Uhr

Freitag / Die Japanische Clubjacke

Retrofuturistische Tanzmusik in Echtzeit

Samstag / Disco Dolphins
Funk, Rock’n’Roll, Disco

Special guests: NoRMAhI
Punk

Palais Schaumburg / Kernstrafie 46 / 90429 Nirnberg
So-Fr 11.30-1Uhr / Sa 14-1Uhr / warme Kiiche bis 23 Uhr
Reservierungen: 0911 260043

www.palaisschaumburg.de

www.bierfest-franken.de §
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Es war einer dieser magischen Mo-
mente, wie sie nur im Bieruniver-
sum vorkommen: Ein ddnischer
Sammler, zwei uralte Flaschen Bier
- und ein Freund mit dem richtigen
Gespiir.

Im Sommer 2024 bekam Bierhisto-
riker und Biersommelier Markus
Raupach von seinem dadnischen
Kollegen Knud @llgaard ein ganz
besonderes Geschenk: Zwei unge-

offnete Flaschen Bier der legendar-

en ,Raupach's Bryggeri“ aus Od-
der. Ein Schatz, tiber 50 Jahre alt,
aus der Zeit kurz vor der Schlie-
Bung der traditionsreichen Braue-
rei im Jahr 1974.

Wiederentdeckte
Familienbiergeschichte

Dass es die danische Brauerei Rau-
pach iiberhaupt gab, wissen viele
Bierfestbesucher bereits aus den
vergangenen Jahren. Denn Markus
Raupach, dessen Vorfahren einst
aus Schlesien nach Danemark aus-
wanderten und dort zu erfolgrei-
chen Kaufleuten und Brauern wur-
den, hatte bereits in den letzten

SINCE
A9EF

6 www.bierfest-franken.de

gy Raupac

geht weiter!

Ausgaben des Bierfests historische
dénische Biere wie das ,,Hvidtgl“,
Taffelgl“ oder das ,,Bordgl“ nach
alten Rezepturen neu aufleben las-
sen. Seine Inspiration: Historische
Etiketten, miindliche Uberlieferun-
gen, lokale Recherchen in Odder -
und eine gewaltige Portion For-
scherdrang.

| Knowhow aus|
Weihenstephan

,»Die Geschichte von Raupach’s
Bryggeri beginnt im Jahr 1845, als
Niels Lorentz Raupach, ein Nach-
fahre aus einer schlesischen Mili-
tarfamilie, mit koniglicher Erlaubnis
eine Kaufmannsgeschaft in Odder
griindete. Aus dem bescheidenen
Anfang entwickelte sich bald ein
florierender Wirtschaftshof mit Han-
del, Landwirtschaft, eigener
Malzerei und schlieBlich -
ab 1892 — mit einer eige-
nen Brauerei. Vier Gene-
rationen der Familie
fithrten das Unterneh-
men, das mit seinem
Hlaffel Hvidtgl* und der
handwerklichen Vielfalt
bis in die 1970er-Jahre er-
folgreich war. 1974 kam das

Ende — und mit ihm der fast voll-
stdandige Verlust der historischen
Gebdude. Doch der Name lebt bis
heute weiter — sogar in der heuti-
gen ,Raupachsgade” in Odder.“

Historische Biere
fiirs Bierfest

Diese Erkenntnis inspirierte Markus
Raupach dazu, mit zwei befreunde-
ten Brauern — Jorg Binkert und Da-

Live Musik am Donnerstag
- immer freier Eintritt!

Mi+Do

16~ mind. 24 Uhr
Fr+Sa 14-03 Uhr
So 14— mind. 22 Uhr
Mo + Di geschlossen

Rockcafé Brown Sugar

Konigstorgraben 3 - Niirnberg

Tel. 0911 226600
www.brownsugarrockcafe.de

vid Hertl — zwei neue Biere zu ent-
wickeln: ein helles ,,Hvidtgl“ und
ein dunkles ,,Skibsgl“, beide unter-
gdrig gebraut und so nahe wie

historischen Vorlage. Ver-

rische untergdrige Hefe,
die dem Charakter der

men soll. Stilistisch lie-
gen die Biere nahe bei ei-
nem frankischen hellen
und dunklen Kellerbier — im-
mer aber mit dem Fokus auf Ausge-
wogenbheit, Siiffigkeit und einem
Hauch Geschichte im Glas.

Diese beiden Biere feiern nun auf
dem Fréankischen Bierfest 2025 ihre
Premiere am Stand von ,,Rau-
pachs®. Besucher erwartet damit
nicht nur eine sensorische Reise in
die Vergangenheit, sondern auch
ein spannender Einblick in ein lau-
fendes Forschungsprojekt — denn

moglich am Geschmack der

wendet wurde eine histo-

Originale sehr nahekom-

Knud @ligaard

u iiberreichte stolz

. 1 seinen Fund von
; zwei Original-

‘ flaschen aus den

1970er Jahren

wenn alles gut geht, wird im nachs-
ten Jahr die echte Raupach-Hefe
aus den 1970er-Jahren wieder aktiv
sein und dann fiir den néchsten
Sud verwendet.

Bierige Zeitreise

Wie immer steht Markus Raupach
wdhrend des Bierfests personlich
am Stand, bereit zum Fachsimpeln,
Philosophieren oder einfach zum
Anstof3en. Wer also Lust auf eine
auflergewohnliche Biergeschichte
mit familidaren Wurzeln, wissen-
schaftlicher Neugier und handwerk-
licher Braukunst hat, sollte sich
»Raupachs* auf keinen Fall entge-
hen lassen.

Denn wann hat man schon die Ge-
legenheit, ein Bier zu trinken, das
auf einem iiber 100 Jahre alten Re-
zept basiert — und vielleicht schon
bald mit einer iiber 50 Jahre alten
Original-Hefe gebraut wird?

Leizte Geiegnnhei?
im 1. Bauabschnitt:
1-Zi, Whg., 76 qm

399.000 €

bezugsirel

Urbanbau — lhr Im

NEUBAU in Oberasbach

in zwei Bauabschnitten

Info-Tel.: 0911-977 75 35 — www.urbanbau.com

s
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Wenn das Frankische AU mehrere  Varianten beider Sorten. So gibt besonders milde und ausgewo-
Bierfest in Niirnberg Trends es nach der erfolgreichen Ein- gene Spezialitdt hat
ruft, darf Ménchshof auf: Den Wunsch fiihrung des Ménchshof Natur nur 85 Kilokalorien

nicht fehlen! Die Brau-
spezialititenmarke

nach Hellbieren, Radler Blutorange nun die hei3 pro halben Liter.

nach Biermisch- ersehnte Variante ohne

zeigt einmal mehr, getrankenund  Alkohol. Das Ménchs- Echter Bierge-

wie vielfdltig und alkoholfreien hof Natur Radler Blut- = schmack braucht also
genussvoll Bierkultur orange Alkoholfrei ; nicht unbedingt Pro-
sein kann. Und zwar 0,0% ist spritzig-erfri- ll | mille! Ob klassisch
sowohl mit als auch schend mit einer leicht I oder alkoholfrei
ohne Alkohol! herben Note. Erndh- i — bei Ménchshof fin-

rungsbewusste Genie-
Ber kommen mit dem
Monchshof Alkoholfrei
Hell auf thre Kosten.
Diese geschmacklich

Mit zwei schmack-
haften, alkoholfrei-
en Neuheiten greift
Manchshof gleich

iy k™ lingsgenuss, Auch in

ﬁ %/ diesem Jahr kénnen
S/ Besucher des Franki-
schen Bierfestes in der

HANDWERK
HAUTNAH
ERLEBEN m

Erleben Sie hautnah, wie aus den natirlichen Zudaten Gerstenmal=, Wasser; Hopfen
und. wnter Zugabe von Hefe echte Monchshof Brau$ Pc:ia[c‘fa‘feu enfsf&hm
Wir freuen uns auf (hren Beswch! ~

Suiinbischies Bicrfest Nivmnberg I

N det jeder seinen Lieb-

BrauMeisterei erleben, wie die
charaktervollen Brauspezialita-
ten entstehen - aus ausgewahl-
ten Zutaten, mit handwerklicher
Braukunst und viel Liebe zum
Detail. In der BrauSchénke las-
sen sich die 15 verschiedenen
Spezialitdten direkt verkosten.

Wer also Lust auf Vielfalt, Quali-
tat und authentisches Brau-
handwerk hat, ist bei Monchs-
hof genau richtig. Ein Muss fiir
alle, die echten Biergenuss
erleben méchten. Ein Prosit

auf die Spezialitdtenvielfalt!

= s nad

www.monchshof.de
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26. FRANKISCHES BIERFEST

VOM 18. BIS 22.6.2025

BRAUEREIEN"

Oldskool (NL)
Browar Fortuna (PL)
Markus Raupach

Stadtbrauerei Spalt

Pyraser Landbrauerei

Distels Fischspezialitaten

Distels Grillspezialitaten

ANZEIGE

Fruchtbowle
Haag Holzofenbrot
Grillteufel

Mdénchshof BrauMeisterei Krug Brau Dolle & Schweizer Langos
Kalk Brau Zum Léwenbréu Schokofriichte und Eis SURwaren Dressler

g) Prechtel Brauerei Prols Veggie Hamburger Hof Burger Fisch u. Grill Niedermann
Ménchshof Schanzenbrau Veggie Alm Fisch u. Grill Niedermann
Kapuziner WeiRbréu Brauerei Wiethaler Fruchtbowle Surfn Fries
Elch-Brau Brauerei Kanone Délles Pasta a. d. Kaselaib Churros
Elch-Brau Brauerei Meister Délles Grillspezialititen Handbrot

Brauerei Zwanzger
Ahornla Brau
Gambert-Brau
Privatbrauerei Reh
Puttner Brau
Braumanufaktur Hertl

Hofmann Pahres
Hofmann Hohenschwarz
Stockel Brau

Weiherer Bier
Blrgerbrau Hersbruck
Brauerei Mager

Aloia Wein, Spritz und
Kaffeespezialitaten

Pommes Forster

Metzgerei Seefried

Spezialitaten aus Kamerun
Weingut Meyer
Tex Mex

* Alle Angaben ohne Gewahr, Anderungen vorbehalten.
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Heberbrau Bruderherz Brauwerkstatt

Boeheim Bier Ganstaller Braumanufaktur
Lindenbrau Klosterbrauerei Weilzenohe

Zeltner Bier St. Georgen Bréu Mittwoch 18.06.2025 17.00-23.00 Uhr

Brauerei Neder Nikl-Brau Donnerstag 19.06.2025  11.00-23.00 Uhr

Freitag 20.06.2025 14.00-23.00 Uhr
21.06.2025 11.00-23.00 Uhr
22.06.2025 11.00-20.00 Uhr

Samstag

Sonntag
Eppelein & Friends

Orca Brau
Pivovar Bizon

)] INFOSTAND BIERFEST

Hans-Sachs-Gymnasium P-Seminar Bierbrauen

Bei Fragen rund um das Frankische Bierfest sowie zu
Fundsachen und in Notfallen wenden Sie sich bitte an unsere

Ansprechpartner am INFOSTAND BIERFEST.

P Kostenlose Ausgabe der Bierfest Zeitung
P Verkauf von Bierfest-Rallye-T-Shirts und Spruuz-Kriigen

Thomas Landherr, Gastrokonzept mit Plan

Kernstral3e 46, 90429 Nurnberg

Telefon: 0175-5258506, E-Mail: info@gastrokonzeptmitplan.de
Internet: www.bierfest-franken.de
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Grodziskie feiert seine Wiedergeburt

Ein Bier wie Phonix

aus der Asche

Kaum eine Brauerei steht so lei-
denschaftlich hinter einem einzi-
gen Bierstil wie die Browar Grod-
zisk aus dem kleinen polni-
schen Ort Grodzisk Wiel-
kopolski. Die Braustitte,
urspriinglich aus dem

16. Jahrhundert stam- 4
mend, erlebte nach L
Jahrzehnten des Still- -
stands 2015 eine glanz-
volle Renaissance.

Die Brauerei in Grodzisk

schen auch mit zeitgeméafien Vari-
anten wie dem Grodziska White IPA
oder einem leichteren Session Ale.
,Diese modernen Varianten
sind eine Briicke zwi-
schen Tradition und
heutiger Bierkultur®,
sagt Ostajewski mit
~ einem Augenzwin-
kern. ,,So wollen wir
...  zeigen,wie lebendig
Tradition sein kann.“

war vor 150 Jahren eine der

Seitdem widmet man
sich hier—in Zusam-
menarbeit mit der Bro-
war Fortuna, deren Brau-
meister auch hier zu- |
standig ist — wieder voll .
und ganz dem histori-

schen Grodziskie — ein

Bier, das einst als ,,polni- .
scher Champagner“ galt

und international als ,,Gratzer
bekannt ist.

Der Rauchbier-

Was genau steckt hinter diesem
legendédren Trunk? ,,Es ist ein

groften in Deutschland,
heute ist sie liebevoll res-
tauriert wieder in Betrieb

leichtes, spritziges, fein rauchiges

Weizenbier, gebraut mit 100 Pro-

zent Eichenrauchmalz und vergo-

ren in der Flasche®, erklart Marcin

Ostajewski, verantwortlich fiir
die Browar Fortuna und die
Brauer vor Ort in Grodzisk. ,,Es
ist einzigartig, ein Stiick leben-
dige Biergeschichte, die beinahe
ausgestorben ware.“ Doch die
Grodzisker Brauer belieBBen es
nicht beim Retten der Tradition.
Sie teilen das historische Rezept
offentlich, um Brauer weltweit

zur Wiederbelebung des Bierstils

anzuregen.

Neben dem klassischen Grodzis-
kie experimentieren sie inzwi-

Mit den Brauern
anstofen

Beim Bierfest in Niirn-
berg konnen Besucher
das Original-Grodzis-
4 kie direkt aus der Fla-
. sche erleben und da-
bei mit den Brauern
personlich plaudern.
Eine Gelegenheit, die
nicht alltdglich ist — denn

wie oft trifft man schon Menschen,
die — tibrigens zu Beginn mit Hilfe
aus der Bamberger Mélzerei Wey-
ermann — ein Bier buchstablich
zuriick aus dem Jenseits geholt
haben?

:!.ll'-'-

i .

gampertbraeu.de
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Unser fréinkischés
Forster Pils mit @
beton_ter Hofpennote.

.' Finde deinen Handler:

£ Gamperlbriu

Yas Bier bed dem
die MNiir e slemmd

e

J’..- &y

Enmal im ]ar ﬁndeein Bierv;lettbewerb
_ in Grodzisk statt, der das beste Grodziskie der ;
£ Welt kiirt. Di/e_Lgro[en kommen aus der re,anzen Welt ™%
P = e = b it R TR

Marcin Ostajewski
zeichnet auch fiir das
Bier im Brauhaus in
Grodzisk verantwortlich

Die Brauerei Grodzisk hat letztes Jahr in Niirnberg einen
goldenen European Beer Star gewonnen I

b

Das Ahornla
Eine Zeitreise
durch Bambergs
Biergeschichte

AM STAND

Infos finden Sie dazu unter:
www.ahoernlabraeu.de/
brauereifuehrung

www.ahoernlabraeu.de

K3 /ahoernlabraeu /ahoernlabraeu

Aharnla Brau GmbH « Obere Sandstrafle 22 » 96049 Bamberg

UCHT |
BES! n
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Brauerei Gutmann und Bruderherz gemeinsam beim Bierfest

Dauerbrenner trifft Newcomer

Beim diesjdhrigen Franki-
schen Bierfest im Niirn-
berger Burggraben er-
wartet die Besucher

eine ganz besondere
Begegnung: Die traditi-
onsreiche Brauerei Gut-
mann, seit Beginn fester
Bestandteil des Bier-
fests, iibergibt in diesem
Jahr ihren Stand an das Bruder-
herz, Niirnbergs neues gastrono-
misches Highlight. Besucher diir-
fen sich weiterhin auf die beliebten
Gutmann Hefeweizen-Spezialitdten
freuen, die nun am Stand des Bru-
derherz ausgeschenkt werden.

Bier aus einem
Wasserschloss

Die Brauerei Gutmann, seit iber
300 Jahren im historischen Ambi-
ente des Tittinger Wasserschlosses
zu Hause, steht fiir handwerkliche
Braukunst und hochste Qualitat.
Michael Gutmann fuihrt die traditi-
onsreiche Brauerei mit Leiden-
schaft und Hingabe, stets unter
Wahrung der regionalen Wurzeln.
Besonders hervorzuheben sind die
eigene Malzerei und die enge Zu-
sammenarbeit mit regionalen Ge-
treidebauern, die den Gutmann-

=

N

Frankische Kiiche
wie bei Mama

. Bieren ihren unverwechsel-
3 bar frischen Charakter
verleihen.

Doch wéahrend Gutmann
fiir bewdhrte Tradition
steht, reprdsentiert das
Bruderherz in der Luit-
poldstraBBe das moderne,
lebendige Niirnberg.
Einst als Café Porten und spater als
Hot Legs und Casino Fortuna be-
kannt, blickt das Bruderherz auf ei-
ne bunte und bewegte Geschichte
zuriick. Zwischen 2015 und 2018
wurde das historische Ge-
baude liebevoll saniert AmEE
und zu einem Ort des
Genusses und der Gast-
freundschaft umgebaut.
Heute prdagen die Zwil-
lingsbriider Joscha und
Leo Wiesinger das Lokal
mit Leidenschaft, Herz-
lichkeit und innovativen
Ideen. Ihr Motto: ,,Ein Herz fiir Biere
—und auch fiir Dich“.

Seit Mai 2025 empfangt das Bru-
derherz wieder Gaste, mit einem
besonderen Fokus auf junge Men-
schen: Gemeinsam mit der Kolping-
familie bietet es bezahlbaren

Rustikal und doch hell
und gemiitlich

Drei
Kurze

zum Bier.

Wohnraum fiir Auszubildende und
Studierende. Auch gastronomisch
setzt das Bruderherz auf Genuss
mit frankischer Kiiche und moder-
nem Twist, erganzt durch kreative
Biere aus der eigenen Brauwerk-
statt, weitere regionale Bierspezia-
litdten und bewdhrte Gutmann-
Weibiere.

Ein Highlight am Bruderherz-Stand
beim Frankischen Bierfest wird das

hauseigene Bier ,Herzla“ sein —

_ neben den bewédhrten Gut-
mann-Spezialitaten. Zu-
satzlich dirfen sich Be-
sucher auf ein buntes
L .Y Veranstaltungspro-
gramm freuen: Bier-Tas-
tings, Braukurse und
Bier-Meniis machen das
Bruderherz zu einem le-
bendigen Treffpunkt fiir
Bierenthusiasten.

So vereint der diesjdhrige Auftritt
beim Bierfest auf spannende Weise
das Beste aus Tradition und Moder-
ne, verkorpert durch die bewdhrte
Brauerei Gutmann und das frische
Konzept des Bruderherz. Ein Be-

(j'm' vy

¥8 Niirnberger
Rostbratwiirste

such verspricht genussvolle Mo-
mente, herzliche Begegnungen und
vor allem herausragende Bierkultur
— ganz im Sinne der frankischen
Lebensfreude.

Das Bruderherz-Team freut ' i
sich darauf, Gaste von nah
und fern bewirten zu kénnen
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Oldskool Brewery

Niederlindische Braukunst
trifft frankische Bierkultur

Wenn das Frankische Bierfest in
Niirnberg seine Tore 6ffnet, diirfen
sich die Besucher auf eine beson-
dere Premiere freuen: Die nieder-
landische Oldskool Brewery pra-

der Brauerei steht der passionierte
Brauer und Biersommelier Dennis
Kort, der mit Oldskool klassische
Bierstile neu interpretiert.

Ein Brauer mit Leidenschaft

sentiert erstmals ihre innovativen =
Biere im Herzen Frankens. Hinter

fiir das Reinheitsgebot

Dennis Kort, einer der jiingsten
Biersommeliers der Welt, griin-
dete die Oldskool Brewery im
Jahr 2012 in Eindhoven. Seine
Liebe zum bayerischen Rein-
heitsgebot und zur franki-
schen Bierkultur pragt seine
Brauphilosophie: ,,Die
Branche kann viel von
der Philosophie des
Reinheitsgebots ler-
nen — reiner zu brauen
mit den richtigen Techni-
ken und den besten Zu-
taten®, betont Kort. Mit
{iber 120 verschiede-
nen Bieren hat er be-
wiesen, dass traditio-
nelle Brauweisen und
kreative Rezepturen
kein Widerspruch
sein miissen.

VOLLER HOPFEN
& EIGENART

W BRAUEREIFUHRUNGEN

IN DER STADTBRAUERE! |
SPALT |
B BIERPROBEN
EBIER & KULINARIK
® PROBIERSTUND
B BRAUKURSE
B BIERSEMINAR

UND VIELE WEITERE
HOPFEN- UND ;

mit frankischem Flair

Fiir das Bierfest hat
Oldskool zwei beson-
dere Biere im Ge-
pack, die speziell fur
die frankischen Bier-
liebhaber entwickelt
wurden:

- Rauch Weisse: In Zusammenarbeit
mit der Brauerei Kundmdiller ent-
stand dieses Weiflbier mit intensi-
ven Rauchnoten. Inspiriert von der
niederldndischen Tradition des
Rducherns von Fisch kombiniert es
die fruchtigen Aromen von Banane
und Nelke mit einem kréaftigen
Rauchgeschmack.

- Rotbier: Nach dem Genuss zahlrei-
cher frankischer Rotbiere im letzten
Jahr entschied sich Kort, seine eige-
ne Version zu brauen. Mit sloweni-
schem Hopfen verfeinert, bietet
dieses Bier eine ausgewogene Ba-
lance zwischen Hopfenaromatik
und der typischen Malznote eines
klassischen Niirnberger Rotbiers.

Stdii m'it' bre

Hopfenbrust

So eigen wie die Stadtbrauerei
Spalt als einzige kommunale Brau-
erei Deutschlands ist, sind es auch
ihre Charakterbiere mit einer ge-
horigen Portion Hopfenliebe. Ge-
braut mit dem weltberiihmten
Spalter Aromahopfen, werden die
Biere zu einem Hochgenuss.

Bewdhrter Geschmack

Treu zur schlanken 0,5!-Flasche,
aber mit einem neuen, innovati-
ven und nachhaltigen Design pra-
sentieren sich seit Anfang 2025
die 0,51 Biere im neuen Look —
elegant und mit der einzigartigen
Spalter Hopfenlandschaft. Genus-
sanreize bieten die neuen Bier-
beschreibungen.

[Ein Stiick Franken in
den Niederlanden

Dennis Kort fiihlt sich der fran-
kischen Bierkultur tief ver-
bunden. ,,Die weifie und ro-
g te Flagge ist meine zweite
Heimat geworden“, sagt er.
¥ Seine Erfahrungen als lang-
jahriger Leiter des Service-
teams bei der Brussels Beer Chal-
lenge und als amtierender nieder-
landischerBiersommelier-Champion
2023/2024 flieBen in seine Brau-
kunst ein. Zudem betreibt er den
,,Drinkers Pub“in Eindhoven, eine
Bar mit tiber 1000 Bieren, die als
Treffpunkt fiir Bierenthusiasten gilt.
Mit der Oldskool Brewery bereichert
ein innovativer Brauer das Bierfest,
der traditionelle Bierstile mit kreati-
ven Ideen neu interpretiert. Besu-
cher diirfen sich auf einzigartige Ge-
schmackserlebnisse freuen, die die
Briicke zwischen niederlandischer
Braukunst und frankischer Biertradi-
tion schlagen. Ein Besuch am Stand
von Oldskool lohnt sich — nicht nur
fiir Fans des Reinheitsgebots.

Neuer Name —
neuer Geschmack

Mit viel Leidenschaft und Know-
how hat Braumeister Stefan Herz
mit neuer Rezeptur und ausgefeil-
tem Maischverfahren ein neues,
verfeinertes Spalter Weizen kreiert
— ein absolutes Herzstiick. Es be-
geistert mit einer herrlichen Textur,
einem intensiven, vollmundigen
Aroma und erfrischendem Prickeln.

Die Brauerei Prols beim Frankischen Bierfest

WeiBenburgs
Brautradition lebt auf

Nach iiber einem Jahrzehnt ohne eigene
Brauerei kehrt Weif3enburg mit der Braue-
rei Prols zuriick auf die frankische Bier-
landkarte. Im Herzen der Altstadt, in den
historischen Raumen der ehemaligen Brau-
erei Schneider, hat Braumeister Christo-
pher Prols eine moderne Brauanlage instal-
liert und fiihrt somit die jahrhundertealte
Brautradition der Stadt fort.

Die Brauerei Prols kombiniert traditionelle
Braukunst mit modernen Techniken. In den
historischen Kellern von 1794 wurde ein
neues Sudhaus samt Gar- und Lagerkeller
eingerichtet. Der gemiitliche Schankraum

o

e
__F_i E‘; Die Brauanlage vom Mainseidla

.;i_,_é-—_- = aus BreitengiiSbach ist nun -
in Weifienburg einflogen ¥

[

bietet einen herrlichen Blick auf das Sud-
haus, und Besucher konnen dem Brauer bei
seiner Arbeit zusehen. Alternativ ladt das
nahegelegene Brdustiiberl,,Zur Kanne“ mit
hervorragender frankischer Kiiche zum Ver-
weilen ein.

Die Biere der Brauerei Préls zeichnen sich
durch Bodenstandigkeit und Qualitét aus.
Verwendet werden ausschlieflich regionale
Zutaten, wie Hopfen aus Spalt und Malz
aus der Umgebung. Das Sortiment umfasst
klassische Sorten wie Helles und Rotbier
sowie saisonale Spezialitdten wie Pfingst-
bock, Sommer Ale, Rauchbier und Martini-
bock.

Frankischen Bierfest

Beim diesjdhrigen Frankischen Bierfest in
Niirnberg feiert die Brauerei Prols ihre Pre-
miere. Besucher diirfen sich auf handwerk-
lich gebraute Bierspezialitdten freuen, die
Tradition und Moderne vereinen. Ein Be-
such am Stand der Brauerei Prols verspricht
ein authentisches frankisches Biererlebnis.

Mit der Brauerei Préls lebt die Brautradition
Weifenburgs wieder auf — ein Grund mehr,
das Frankische Bierfest zu besuchen und
die Vielfalt frankischer Biere zu geniefien.

Im Mittelpunkt des Bierfestes steht natiirlich
unser gutes frankisches Bier. Aber der Burg-
graben bietet auch kulinarisch einen vielseiti-
gen Streifzug nicht nur durch die einheimi-
sche Kiiche: Neben frisch gegrillten Bratwiirs-
ten und Steaks oder den traditionellen ,,gewe-
delten“ Makrelen und Heringen findet der

hungrige Besucher zum Beispiel ungarischen
Langos, frisch gebackene Ofenbrote

mit verschiedenen Beldgen,

herzhaft gefiilltes Handbrot,

hausgemachte Pommes Fri-

tes, Pasta aus dem Késelaib,

frisch eingelegte Fisch-Weg-

gla, Spezialitaten aus Kame-

run (1), feurige TexMex-Kiiche,

SiiBes wie gebrannte Mandeln,

Eis oder Churros und vieles mehr.

Uber 20 verschiedene Gastro-Statio-

nen befinden sich auf dem Festgelande und
lassen wirklich keine Wiinsche offen. Hier fin-
den Veganer und Vegetarier ebenso schmack-
hafte Speisen wie Fleischliebhaber. Wie in je-
dem anstdndigen frankischen Biergarten ub-
lich, ist es selbstverstandlich auch moglich,
seine eigene Brotzeit in den Burggraben mit-
zubringen. Aber das ware bei einem solchen
Angebot doch wirklich zu schade...

LORENZ FENSEL

JALOUSIEN - ROLLLADEN - MARKISEN SEIT1875

Frankisch... einfach gut!

Durchgehend
warme Kiiche!

Das gibt's nur bei uns!

Frankische Tapas

immer van Freiiag bis Sanntag

Feste feiern!

emiticher Nebenraum fiir

qeschaftiiche ader private
Feiem und Veranstaltungen

HallerstralBe 32, 90419 Niimberg

Reservierungen Tel. 0911-377 84611

E-Mail info@eeliner-hierhaus de

Internet www.zeltner-bierhaus.de

JUBILAUMS-AKTIONEN
‘von Mai bis Oktober

sztiﬂ 1. - 30. Juni 2025

7 ] ¢

JUBILAUMSRABATT
auf das Neubeziehen
Ihrer Markise,

, | A
BIERERLEBNISSE! b —

aus Leidenschaft fir das ‘Qute!

Kreuzburger Str. 6
90471 Nurnberg
Tel.:0911- 80 30 37

Unsere Offnungszeiten
Mo - Fr11.30-23.00 Uhr | 5a17.00 - 23.00 Uhr | S0 11.30 - 22.00 Uhr

www.lorenz-fensel.de

www.spalter-bier.de / www.hopfenbiergut.de

12 www.bierfest-franken.de www.bierfest-franken.de 13



Sehr geehrte Dursthabende,
werte Strandhaubitzen,

dariiber hatte man sich auch schon
lang einmal schwerwiegende Ge-
danken machen sollen — warum
der Mensch wie auch die Menschin
im Verlauf ihrer bereits zwei Millio-
nen Jahre wahrenden Existenz dau-
ernd einen Fortschritt erfinden, von
dem sich geraume Zeit spater raus-

stellt, dass er ein Riickschritt ist. Er-

derwdrmung, Ozonloch, Atom-
bombe und so weiter. Lauter
im SchweiB unserer Hirnkast-
lein entwickelte Sensationen
und dann als wer oder was
endend? Als Schuss in die
Abortschiissel, speziell

nach fiinf MaB3 Maibock!

14 www.bierfest-franken.de
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Und weil wir jetzt schon beim Bier
angelangt sind, mit ihm verhdlt es
sich @hnlich.

Unter frenetischem Jubel haben es
seinerzeit, vor Tausenden von Jah-
ren die Chinesen, die alten Agypter
oder ein paar komplett dehydrierte
Neandertaler — was

Sicheres weif3

auch kein Dip-
lom-Bierolo-
ge — erfun-

den, und

mit ihm

also den

genussreichen Schwebezustand,
den Ganzkorper-Lallinger im Gefol-
ge. Dank jenem Lallinger, liebevoll
auch Schédelspalter, Vollziinderer,
Dambers, Blatterer oder Vollpreller
genannt, haben wir uns mit dem
groBten Vergniigen durch diese Tau-
sende von Jahren umeinanderdeli-
riert, dass es eine wahre Pracht ge-
wesen ist. Da sind, nach einigen
Seidla, extrem ein- bis nullsilbige
Menschen zu unbremsbaren Waff-
Ilbeckn geworden, da haben musi-
kalisch vollkommen unbegnadete
Duckmduser stundenlang schone
Lieder durch die stillen Altstadt-
nachte posaunt, dass der Sinwell-
turm von akuter Einsturzgefahr be-
droht war, da haben ansonsten
sehrin sich gekehrte Rentner ihre
dritten Zdhne von der Museumsbrii-
cke infolge eines Dauer-Hedschers
irrtimlich in die Bengerz schnalzen
lassen. Erst Tage und Nachte spater
sind sie irgendwo in Hohe Fuchs-
loch oder gar in Fiirth wieder aufge-
taucht. Wenn uiberhaupt, die
Schwimm-Beif3erla.

Oder wer erinnert sich nicht an die
legenddren Geschichten aus Tau-
sendundeiner durchzechter Nach-
te? Vom zwanzigfachen Umrunden
eines Kreisverkehrs unter Polizei-
aufsicht, vom mehrstiindigen
Durchwaten des Tugendbrunnen
mit zwei bis drei Promille, von
der gesetzlich verankerten Voll-
reinigung eines Taxi-Fahrzeugs
in Hohe von 150 D-Mark damals
noch, vom Deppen-Test nach
dem dritten Fiihrerscheinent-
zug. Oder vom Missbrauch ei-
nes Kinderkarussellfeuerwehr-
autos als ndchtliches Biwaklager
wahrend der Johannisser Kirch-
weih. Letzterer schwer boden-
umnebelter Feuerwehrauto-In-
sasse — der Honoratioren-Kaste
des Niirnberger Stadtrats ange-
horig — hat damals nach seiner
Entdeckung durch den Karussell-
schieber auch noch ein Fuchzgerla
[6hnen miissen. Wegen versuchter
Erschleichung einer Freifahrt. Ob
Kettensteg, ob Schlenkerla mit sei-
nem ziigig einschieendem Rauch-
bier, ob Gunzenhaus’ner Braustibl
und dem grofartigen Animator
Adolf Mertl, ob Burgwéchter, Raub-
ritter, Bratwurst-Sternle, chez
Behringer, Hollerzeder, Katrin Rau-
bers Hallertor — wie zunéchst
schwerelos sind dort die Abende
mit ihrem Schluckauf und -ab ver-
laufen, wie gehorchten dir beim
Heimwadrtsschlangeln deine Gebei-
ne unterhalb der Knie nicht mehr,
wie wohl ist es uns anderntags
nach einer Uberdosis Alka-Seltzer
und der Rehabilitationsanwanwen-
dung mittels zwei bis drei gut
durchweichter Sardinenweggla wie-
der gegangen.

Und jetzt? Tausende von Jahren
nach einer unserer besten Erfindun-
gen? Jetzt sind sie gezahlt, die Tage
wie Samt und Seidla, die Karussell-
fahrten, die rundum mit sehrvielen
Strichen lbersaten Bierfilzla, das
spdtmorgendliche Erwachen aus
dem Lachkoma, den Putzeimer
vorm Bett fest umschlungen, einen
stundenlangen Filmriss im Kopf und
sonst nix. Lassen wir das Statisti-
sche Bundesamt zu Wiesbaden das
Wort ergreifen: Alkoholfreies Bier,
heit es da, liegt voll im Trend. In
einem derartigen Trend, dass man-
che vollkommen freudlose, soge-
nannte Biere schon unterm Theken-
tisch schwarz gehandelt werden,
Mondpreise erzielen, teilweise nur
noch gegen Lebensmittelmarken ra-
tioniert erhdltlich sind. Die Produk-
tionsmenge dieser Pseudo-Getran-
ke habe sich in kiirzester Zeit ver-
doppelt, Ja mein lieber Herr Ge-
sangsverein, wohin soll das noch
fiihren?! Da hockst du einigerma-
Ben gemiitlich in deinem Feier-
abend-Asyl, vom Dobrindt abge-
schoben, zischt zur Behebung dei-
nes Weltschmerzes ein Seidlein
nach dem anderen, und was ver-
spiirest du in deinem dank der drei
apokalyptischen Reiter Trump,
Musk und Putin darniederliegenden
Gemdit? Keinerlei Regungen, keinen
Hohenflug deiner Seele in schone
rosarote Gefilde, null Abheben.

Bestenfalls wirkt der volltrendige
Hopfen-Smoothie im Verdauungs-
trakt, und zwar extrem abfiihrend.
Und beim kerzengeraden, orientie-
rungsvollen Heimwadrtsschreiten,
ungewdhnlich lang vor Mitternacht,
stohnst du ein um’s andere Mal
sehnsuchtsvoll vor dich hin:
,Mensch, bin derich haid widder
niichtern! Suu niichtern woor i scho
lang nimmer.“ Und auch polizeili-
cherseits kannst du dein blaues
Wunder erleben. Wenn dich, hin-
term Steuer kauernd, ein hiesiger
Bolli durchs Seitenfenster fragt ,,Wo
kummer mer denn her?* und du
wahrheitsgemaf} antwortest ,Vom
Werzhaus, warum?“ So vernimmst
du neuerdings nicht mehr die An-
ordnung ,,Haung’S mi amol oo!“,
sondern vielmehr,,Ausn Werzhaus?
In Ordnung, weiterfoohrn!“ So en-
det in diesen denkwiirdigen Zeiten
eine der schonsten Erfindungen der
Menschheit — das Bier mit Zirkulati-
onshintergrund. Aus und Vorbei —
was man leider von den anderen er-
wdhnten Erfindungen, Erderwar-
mung, Ozonloch, Atombombe etc.
nicht sagen kann. Ein schones Bier-
fest und falls Ihr im Burggraben in-
folge irrtlimlicher Verabreichung ei-
nes alkoholhaltigen Bieres stolpert:
Friede auf Erden, Euer

Klaus Schamberger

Premiere beim Frankischen Bierfest

Gampert-Brau

erobert

Niirnberg aufgepasst: Zum diesjdh-
rigen Frankischen Bierfest im male-
rischen Burggraben erwartet die
Besucher ein ganz besonderer Neu-
ling mit langer Tradition. Die Gam-
pert-Brdu aus Weiflenbrunn bei
Kronach feiert in diesem Jahr ihr
Debiit und bringt dabei iiber ein
halbes Jahrtausend frankische
Braukunst direkt in die Frankenme-
tropole.

Gegriindet wurde die Gampert-Brau
bereits im Jahr 1514 und kann damit
auf stolze 510 Jahre Braugeschichte
zuriickblicken. Seit 1619 befindet
sich die Brauerei ununterbrochen in
Familienhand und wird heute leiden-
schaftlich von Anette und Christian
Hofner gefiihrt. Das Geschwisterpaar
legt grofien Wert darauf, die traditio-
nellen Werte der Bierherstellung zu
pflegen, ohne dabei die Augen vor
Innovationen zu verschliefen.

Regional bis zum
eigenen Brunnen

LTradition bedeutet fiir uns, das Be-
wdhrte zu bewahren und gleichzei-
tig offen fiir Neues zu sein®, erldu-
tert Christian Hofner seine Philoso-
phie. ,Wir lieben unser Handwerk
und arbeiten standig daran, unsere
Qualitat zu verfeinern und auszu-
bauen.“ Dazu gehort unter anderem
ein eigener Brunnen fiir bestes
Brauwasser sowie feinster Quali-
tatshopfen aus den beriihmten An-
baugebieten Spalt und Hallertau.

Zum Bierfest in Niirnberg bringt
Gampert-Brdu ein vielfdltiges Sorti-
ment mit, das garantiert jeden Bier-
liebhaber gliicklich macht. Eines
der Highlights wird sicherlich das
legenddre ,,Forster Pils“
sein, das laut Christian
Hofner ,eine harmoni-
sche Sinfonie aus krafti-
gem Malz und frischem
Hopfen“ darstellt. Doch
damit nicht genug: Die
Besucher kdnnen auch
das naturtriibe, malzig-
frische ,,Kéttlbier*
verkosten, das als
Kellerbier ganzjah-
rig bei Kennern be-
liebt ist.

Niirnber

Das Geschwisterpaar
Anette und Christian Hofer
fiihrt die Familientradition
in WeiBenbrunn fort

Jubelbier fiirs|
Burggraben-Fest

Anette Hofner ergédnzt begeistert:
,Besonders stolz sind wir auch auf
unsere saisonalen Spezialitdten.
Beim Frankischen Bierfest bieten
wir erstmals in Niirnberg unseren
Jubildums-Trunk an, der zu Ehren
besonderer Anldsse gebraut wird
und bereits bei unseren Stammkun-
den absoluten Kultstatus genief3t.“
Dieser Spezialtrunk zeichnet sich
durch seinen vollen, ausgewogenen
Geschmack und eine feine Hopfen-
note aus — ideal, um am Stand von
Gampert-Brau mit Freunden auf das
schone Frankenland anzustofien.

Die Gampert-Brdu investiert nicht
nur in Tradition, sondern auch in ih-
re Zukunft. So wurde das Vertriebs-
gebiet in den letzten Jahren stetig
erweitert — mittlerweile findet man
die beliebten Biere sogar in Sach-
sen, Sachsen-Anhalt und dem
nordlichen Thiiringen. Zudem
steht aktuell der Bau einer
neuen, modernen Flaschen-
waschanlage an, um noch
nachhaltiger und effizienter
produzieren zu kénnen.

,Mit unserem Auftritt
beim Frankischen
Bierfest wollen wir
neue Bierfans fir
uns gewinnen
und zeigen, wie
vielfdltig und le-
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bendig frankische Bierkultur sein
kann*, sagt Christian Héfner und
fligt lachend hinzu: ,Vielleicht brin-
gen wir damit ja auch ein bisschen
Kronacher Lebensfreude in die gro-
Re Stadt.”

Frankenfans und Bierliebhaber diir-
fen sich also auf ein besonderes Er-
lebnis freuen, wenn Gampert-Brau

im Juni erstmals den Niirnberger
Burggraben erobert. Ein Besuch am
Stand lohnt sich definitiv — sei es,
um in die spannende Geschichte
der Brauerei einzutauchen oder ein-
fach nur, um in geselliger Runde ein
kiihles Forster Pils oder ein herzhaf-
tes Kattlbier zu genief3en. Prost und
herzlich willkommen in Niirnberg,
Gampert-Brdu!
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¢BIN GLUCKSSPIEL.

Gliicksspiel kann stichtig machen. Spielteilnahme ab 21 Jahren. Informationen und Hilfe unter www.spielbanken-bayern.de
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